Банкетное меню  1 800 рублей с персоны. 
	№
	наименование, состав
	Выход/гр

	Холодные закуски

	1
	Мясное ассорти «Охотный ряд» 

(буженина собственного производства, нежный рулет из курицы с паприкой, колбаса с/к, балык. Подается с соусом «Хрен»)
	20/20/20/15


	2
	Лосось «Шеф – Посол» 

 (Лосось с/с, сиг с/с, минога маринованная. Подается  с лимоном,  маслинами и зеленью)
	20/20/20  

	3
	Ассорти из рулетиков  (цукини, баклажаны, ветчина)
 
	80/20 

	4
	Ассорти из свежих овощей 

(помидор, огурец, перец болгарский, редис, салатный микс, зелень)
	15/15/15/15/10 

	5
	Ассорти из солений 
(помидоры маринованные, корнишоны, капуста квашеная, морковь по-корейски)
	10/10/10/15

	6
	Атлантическая селедочка с картофелем,  крымским маринованным луком и горчичной заправкой  
	30/10/30 

	Салаты 

	7
	Салат «Поляна»  

(куриное филе, шампиньоны, картофель, чернослив, специальная заправка на основе майонеза)
	80 

	8
	Салат «Оливье» с домашней бужениной и перепелиным яйцом  
	100 

	9
	Салат «Айдахо» из куриной грудки, айсберга, помидоров с нежной заправкой  
	80

	Горячая закуска

	10
	Куриный жульен с шампиньонами в хрустящем воловане из слоеного теста  
	80 

	Горячее блюдо на выбор( на банкеты до 40 человек – по опросу)

	11
	Судак гриль на шпинатной подушке со сливочным соусом  
	120/40/30 

	12
	Свинина  запеченная с томатами под сырной шапкой  
	130/40/30  

	Гарнир

	13
	Картофельный  гратен с томатами
	80

	14
	Овощи гриль  
	80

	Дополнительно

	15
	Хлебная корзина (чиабата, бородинский, спортивный) 
	50

	16
	Пирожки фуршетные 

 (капуста, зеленый лук с яйцом)
	2 шт.*30гр.

	Напитки

	17
	Морс  ягодный собственного приготовления 300 мл
	300 мл

	18
	Чай/ кофе натуральный на выбор
	200 мл

	Общий выход на персону без напитков
	1 230 гр.


