Банкетное меню 1450 рублей с персоны.
	№
	наименование, состав
	Выход/гр

	Холодные закуски

	1
	Мясное ассорти «Охотный ряд» 

(буженина собственного производства, нежный рулет из курицы с паприкой, террин с острым перцем из говядины и курицы, подается с апельсинами, листьями салата и соусом хрен)
	25/25/25

	2
	Лосось «Шеф – Посол» 
 (лосось слабой соли с лимоном, маслинами и зеленью)
	30/10

	3
	Ассорти из свежих овощей 
 (помидор, огурец, перец болгарский, редис, салатный микс, зелень)
	15/15/15/15/10

	4
	Студень мясной «По-русски» с хреном 
	80/20

	5
	Соления ассорти 

 (капуста квашеная, огурцы маринованные, морковь по-корейски, помидоры маринованные)
	100/10

	6
	Сельдь с маринованным луком и картофелем 
	30/10/30

	Салаты 

	7
	Салат «Оливье» с домашней бужениной   и перепелиным яйцом 
	100/10

	8
	Салат «Сельдь под шубой» 
	80/10

	9
	Салат «Цезарь» с куриной грудкой  
 (куриная грудка, обжаренная на гриле в травах, сыр пармезан, салатный микс, помидоры черри, фирменный соус)
	80

	Горячее блюдо на выбор ( на банкеты до 40 человек – по опросу)

	10
	Торнадо из белой рыбы с карамелизированными яблоками под сливочным соусом 
	120/40

	11
	Куриная грудка  гриль с апельсиновым соусом 
	120/40

	Гарнир

	12
	Картофельный гратен с тыквой и розмарином 
	120

	Дополнительно

	13
	Хлеб собственной выпечки  
	30

	14
	Пирожки фуршетные 

 (капуста, зеленый лук с яйцом)
	2 шт.*30

	Напитки

	15
	Морс  ягодный собственного приготовления 
	300 мл

	16
	Чай/ кофе натуральный на выбор
	200 мл

	Общий выход на персону без напитков
	1 115 гр.


