Предложение на проведение банкета

Холодные закуски

 «Улов рыбака»

Ломтики малосольной форели слабой соли, эсколара горячего копчения, сервированные

на салатном листе с лимоном, маслинами, укропчиком   35/35/5/2/1 гр.

Закуска «Кронштадт»

филе норвежской сельди слабой соли, филе балтийского анчоуса, сервированные на салатном листе с картофелем шато, в окружении колец сладкого, лука «шагиз» с брызгами оливкового масла    80/20/5/5 гр.

Рулетки из домашней ветчины с сырным муссом     2/25 гр.

«Террин из нежного куриного филе со  шпинатом, сервируется брусникой»   50/5/2 гр.

Аппетитные ломтики домашней буженины, запечённой с чесночной заправкой, отварного говяжьего языка сервированные горчицей    60/5/2 гр.

«Урожай»   

Ассорти из свежих овощей: томаты, огурчики, редис дайкон, сладкий перец       70/5/2 гр.

Оливковое масло

Салаты:  ( 2 позиции на выбор по 120 гр.)

	Салат «Русь» кура, картофель, сол. огурец, шампиньон

	Салат «Монастырский» капуста б/к, огурец св., перец

	Салат «Пражский» говядина, свинина, сол. огурцы, яблоки

	Салат «Русский» говядина, огурцы св., лук порей, яйцо

	Салат «Летний» ветчина, огурцы св., яблоки, салат. лист

	Салат « Норвежский» отварной лосось

	Салат Крабовый

	Салат «Айвенго» кр.палочки, грибы маар., карт. отварной, огурец солёный


«Хлебный буфет»

Хлеб бородинский, булочка, багет

Горячее блюдо 50/50

Филе сёмги запечённое с травами,

 Сервированное побегами фасоли в соевой заправке, томатами- черри, икорным соусом 

150/140/30 гр.

Рулетки из куриного филе с шампиньонами, сервированные запеченными цуккини с овощным рататуем,  соусом карри   150/140/30 гр.

Десертная пауза

Фруктовая композиция: фрукты четырёх видов    200 гр.

Стоимость на персону: 1190 рублей

Обслуживание ( доставка-вывоз инвентаря, обслуживание, сервировка) 

6,000 рублей до 30 человек

8,000 рублей после 31 человека
В данном предложении возможны изменения и дополнения 

по Вашему желанию.

