Предварительное меню банкета 

Холодные закуски

 «Ломтики просоленной по старорусскому рецепту сёмги, украшенной

дольками лимона, свежей зеленью, маслинами на шпажке» 70/10/5 гр.

Закуска «Рыбачек» 
нежные ломтики атлантической сельди в горчичном соусе, выложенные на салатном листе с филе балтийской килечки, сдобренные лучком и рубленым укропчиком    40/2/30/5/5 гр.
Мясная тарелка «Трактир» 

ломтики отварного говяжьего языка, ломтики копчёной

грудинки сервированные соусом  «хрен со сливками», перепелиными

яйцами, перцем   110/2 гр.
«Урожай»

 сладкий перец, сочный редис, огурчики, томаты      100 гр.

Грибочки маринованные, с кольцами репчатого лука, растительным маслом    80 гр.

Салаты  (2 позиции на выбор)   300 гр.

	Салат «Русь» кура, картофель, сол. огурец, шампиньон 

	Салат «Монастырский» капуста б/к, огурец св., перец 

	Салат «Пражский» говядина, свинина, сол. огурцы, яблоки

	Салат «Русский» говядина, огурцы св., лук порей, яйцо

	Салат «Летний» ветчина, огурцы св., яблоки, салат. лист

	Салат «Охта» кура, морковь, яблоко, картофель, грибы, огурец св.

	Салат «Шанхай» кура, чернослив, шампиньоны, кукуруза


 «лавка булочника»:  булочка, хлеб    

Горячее блюдо 
Отбивная из свинины нажаренная  решётке
 Сервированная  острым, томатным соусом, запечёнными цуккини     150/30/120 гр. 
Десертная пауза

Фруктовая горка: фрукты сезонные     220 гр.

Стоимость на персону: 1190 рублей

Обслуживание ( доставка-вывоз инвентаря, обслуживание, сервировка) 

6,000 рублей до 30 человек

8,000 рублей после 31 человека
В данном предложении возможны изменения и дополнения
по Вашему желанию.
